
PLACEMENT ET UTILISATION ÉTAPE PAR ÉTAPE
1. 	PLACER LE THERMOMÈTRE : Le thermomètre doit être placé au centre du chargement, 

avec les autres articles de vaisselle, afin d’obtenir une lecture précise de la température 
de surface, puisqu’il reproduit la façon dont la chaleur affecte la vaisselle.

2. 	LANCER LE CYCLE DU LAVE-VAISSELLE : Faites fonctionner le lave-vaisselle sur un 
cycle complet normal. 

3. 	ATTENDRE ET OBSERVER : Une fois le cycle terminé, ouvrez le lave-vaisselle et vérifiez 
la lecture du thermomètre. L’affichage indiquera la température actuelle ainsi que la 
température maximale atteinte.

	 REMARQUE : Les voyants lumineux indiquent uniquement la température actuelle et 
NON la température maximale.

4. 	CONSIGNER LES RÉSULTATS : Notez la température maximale indiquée par le 
thermomètre du lave-vaisselle afin de tenir un registre précis pour la conformité 
en matière de salubrité alimentaire.

REMPLACEMENT DES PILES
1. 	Dévissez les 5 vis à l’arrière.
2. 	Remplacez-les par 2 nouvelles piles CR2032 (insérez-les face vers le haut, avec le symbole + 

vers le haut).
3.	 Veuillez vous assurer que le joint d’étanchéité est installé dans la rainure prévue à cet 

effet; sinon, des fuites d’eau peuvent se produire.

INDICATEUR DEL DE TEMPÉRATURE ACTUELLE UNIQUEMENT
REMARQUE : La température maximale n’affecte pas les voyants lumineux.

Lumière VERTE 82 °C/180 °F

LUMIÈRE JAUNE 76,6 °C à 81,9 °C/170 °F à 180 °F

LUMIÈRE ROUGE 71 °C À 76,5 °C/160 °F À 170 °F
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Surveillez avec précision la température de l’eau à l’intérieur de votre lave-vaisselle pour 
assurer l’assainissement approprié. Les surfaces de vaisselle doivent atteindre une 
température minimale de 160 °F (71 °C) pour assurer une désinfection adéquate.

CARACTÉRISTIQUES :
•  	Grand affichage numérique facile à lire
•	 Anneau caoutchouté pour prévenir les 

dommages à la vaisselle
•	 Résolution : 0,1 °C
•	 Affichage de la température maximale
• 	 Sélection des unités de mesure : °C/°F

•	 Plage de température de  
0 °C à 100 °C (32 °F à 212 °F)

•	 Précision : ±1 °C
•	 Homologation d’étanchéité : IP67
•	 Détection de pile faible
•	 2 piles CR2032 incluses
•	 Homologation NSF

FONCTIONS DES BOUTONS
BOUTON MARCHE/ARRÊT
Appuyez et maintenez le bouton Q pendant 3 secondes pour allumer ou éteindre 
l’appareil.
REMARQUE : Le thermomètre s’éteindra automatiquement après 24 heures sans utilisation. 

Appuyez sur le bouton Q pour basculer entre °C et °F.
REMARQUE : Le réglage par défaut de ce thermomètre est en °C.

La plage d’affichage LCD est de 32 °F à 212 °F (0 °C à 100 °C).
En dessous de 32 °F (0 °C), l’écran LCD affichera
Au-dessus de 212 °F (100 °C), l’écran LCD affichera
La température maximale est automatiquement réinitialisée lorsque l’appareil est éteint.

TEMPÉRATURE DE DÉSINFECTION
La surface de la vaisselle doit atteindre une température minimale de 160 °F (71 °C) afin 
d’assurer l’élimination de tous les agents pathogènes.

PERTE DE CHALEUR
La chaleur est perdue vers l’air, la machine et la vaisselle elle-même pendant les cycles de lavage 
et de rinçage.

TEMPÉRATURE DE LAVAGE
Pour compenser cette perte de chaleur, l’eau entrant dans la machine doit être plus chaude 
que la température finale de surface.

TEMPÉRATURE FINALE DE L’EAU
La température de l’eau doit être d’au moins 82 °C (180 °F), sans dépasser 90 °C (194 °F). 
Cela permet à la surface de la vaisselle d’atteindre les 71 °C (160 °F) requis sans que l’eau ne 
se transforme en vapeur, ce qui réduirait son efficacité de désinfection.

GARANTIE
Le thermomètre de lave-vaisselle commercial est garanti un an contre tout défaut de 
fabrication dans des conditions normales d’utilisation par le premier propriétaire. Si ce 
produit devient inutilisable en raison d’un défaut et doit être corrigé, renvoyez-le avec 
tous ses composants et la preuve d’achat à l’adresse indiquée ci-dessous. Cette garantie ne 
couvre pas les frais d’expédition/de transport. Cette garantie ne s’applique pas si le produit 
a fait l’objet d’une mauvaise utilisation, de négligence, d’une manipulation brutale ou de 
dommages.
 
Expédiez l’appareil en port payé et assuré (au choix du propriétaire) à :
Thermor Ltd.
Attn: Returns Department
16975 Leslie Street
Newmarket, ON L3Y 9A1
www.biosprofessional.com
Courriel : thermor@thermor-ins.com


